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Bierstil: helles Kellerbier
Stammwiirze: 12.0°Plato
Alkoholgehalt: 5.2% vol.

leichte, fruchtige
Hopfennote, Getreide

LAGER HELL

Das Lager Hell ist der beliebte
Klassiker unter unseren Bieren.
Mit hellgoldener Farbe, gekront
von einem elfenbeinfarbenen
Schaum erscheint es im Glas. Diese
Eleganz entdeckt man auch im
Geruch wieder, welcher mit dezen-
ten Malz- und feinen Hopfenaro-
men aufwartet. Diese Malznoten
verleihen dem Antrunk eine leichte
Siisse, in der die feinherbe Hopfen-
bittere harmonisch eingebettet ist.
Alles in allem ein fein ausbalan-
ciertes Bier und ein Trinkgenuss,
der zu jeder Gelegenheit passt.

Bittere: 20 IBU
Hefe: untergérig

Rahmschnitzel mit Teigwaren,
kalte Platten mit Hartkdse und
Charcuterie, Fischgerichte

‘f 1 Rosti mit Bratwurst,



Bierstil:  unfiltriertes Spezialbier
Stammwlirze: 12.3°Plato
Alkoholgehalt: 5.2% vol.

(‘ Stroh, Getreide, Brot,
Y Malzsisse

ST.GALLER
KLOSTERBRAU

Das naturtriibe St.Galler Kloster-
bréu erinnert mit seinen malzigen
Aromen an ein frisch geméhtes
Getreidefeld. Wie in einem Kloster
zu fritheren Zeiten, als das Getreide
selbst angebaut und auch das Brot
selbst gebacken wurde. Die amber-
farbene Schonheit zeigt dieses
Bier unter einem cremigen, satten
Schaum. Siisse Malz- und Rost-
aromen steigen verheissungsvoll
in die Nase, am Gaumen breitet
sich der Geschmack von dunklem
Karamell aus. Dieses Spezialita-
tenbier mit der feinen Aromahop-
fen-Note hat Charakter und
Geschichte. Ein Amberbier, das
einen vollkommenen Trink-

genuss bietet.

Bittere: 22 IBU

Hefe: untergérig

Fleischpasteten, Braten,
Gefllgel, Fruchtwahen mit
sauerlichen Frichten

‘f 1 kalte Platten, Kasegerichte,



Bierstil: helles Kellerbier
Stammwiirze: 12.0°Plato
Alkoholgehalt: 5.2% vol.

(‘ leichte, fruchtige
Hopfennote, Getreide

SANTISBIER

Das kellerfrische Santisbier ist

so charaktervoll, wie es sein

Name vermittelt. Ein unfiltrierter,
goldener Biergenuss, mit dezenter
Hefeblume, leicht stisslichen Malz-
und feinbitterer Aromahopfen-Note.
Urspriinglich im Geschmack und
international anerkannt. Benannt
nach einem Berg, ist dieses Bier der
wahrhaftige Gipfel des Genusses.

Bittere: 20 IBU

Hefe: untergérig

Rahmschnitzel mit Teigwaren,
kalte Platten mit Hartkdse und
Charcuterie, Fischgerichte

? 1 Rosti mit Bratwurst,



Bierstil: Dunkelbier
Stammwiirze: 11.9°Plato
Alkoholgehalt: 5.0% vol.

SWISS
BEER
AWARD
2019

Honig, malzig,
Rostaromen mit einem
Hauch Schokolade

SCHWARZER BAR

Der Schwarze Bér ist ein vollmun-
diges und malziges Bier zum
Geniessen. In der Nase wie im
Mund dominieren die Malzaromen,
die von Honig und einer dezenten
Aromahopfen-Note unterlegt
werden. Das Bier besticht durch
seine kréftige kastanienbraune
Farbe, die durch einen feinporigen
Schaum gekront wird. In Nase und
Mund treten vor allem Aromen von
gerostetem Malz, Honig und ein
Hauch von Schokolade und Kaffee
in den Vordergrund, welche durch
eine leicht fruchtige Aromahopfen-
Note begleitet werden. Die Vollmun-
digkeit und das samtige Mundge-
fiithl dominieren bei einer dezenten
Bittere. Ein barenstarkes Bier fiir
gemiitliche und schone Momente.

Bittere: 18 IBU
Hefe: untergérig

kalte Platten mit Hartkase,

‘* 1 Wurstwaren, Schmorgerichte
mit kraftigen Saucen, Fisch,
Zartbitterschokolade



Bierstil: Hefeweizenbier
Stammwiirze: 12.7°Plato
Alkoholgehalt: 5.3 % vol.

(‘ Nelken, reife Banane,
leichte Aprikosennote,
typisches Hefeprofil

WEISSER ENGEL

Der Weisse Engel ist ein helles,
herausragendes Hefeweizenbier.
Seine kriftig orangegelbe Farbe,
der herrlich cremige Schaum und
die Aromen von Nelken, Banane,
Aprikose und die typische Hefe-
note machen das Bier zu einem
Premiumgenuss. Ausschliesslich
mit Aromahopfen gebraut. Die
spritzige Kohlenséure erfrischt
und verleiht diesem Bier eine
angenehme Leichtigkeit, ohne
dass es an Vollmundigkeit einbiisst.

Bittere: 15 IBU
Hefe: obergirig

typische Biergarten-Speisen,
? 1 Riz Casimir, Fischgerichte,

Schmorbraten, Birnenbrot,

fruchtige Salate, Lebkuchen



w?
CULINARIUM

Ostschweiz
regioesgarantie

Bierstil: helles Lagerbier
Stammwiirze: 11.7°Plato
Alkoholgehalt: 5.0 % vol.

Getreide, leichte Fruchtnoten,
grasig-krauterige Hopfennote

LANDBIER

Das Landbier verdient seinen
Namen zu Recht. Schliesslich ist
die helle, untergérige und Culina-
rium-zertifizierte Bierspezialitat
ein reines Naturprodukt aus der
Region: gebraut mit Gerstenmalz
vom Gutsbetrieb Schloss Watt in
Morschwil, bestem Schweizer
Aromahopfen aus Stammheim
sowie Ribelmais aus dem Rheintal.
Die behutsame Girung und Lage-
rung vollendet das samtigbierige
Aroma des Landbiers. Dieses
strahlend goldgelbe Bier mit dem
Geruch nach frisch geerntetem
Getreide und feinem Ribelmais
verwohnt den regionverbundenen
Biergeniesser.

Bittere: 22 1BU
Hefe: untergérig

cocktails, Salate, klare Suppen,
Fischgerichte, Gefllgel,
Vanillepudding

? 1 Apérohdppchen, Crevetten-



Bierstil: Special Brown Ale

Stammwiirze: 12.9°Plato
Alkoholgehalt: 5.6 % vol.

malzig, leichte Holz- und
Wacholderaromen

GALLUS 612
OLD STYLE ALE

Das Gallus 612 wird mit feinstem
Smaragd-Aromahopfen gebraut,
mit Wacholder gewiirzt und mit
original obergériger Ale-Hefe
vergoren. Die Reifung auf Eichen-
holz vollendet den Trinkgenuss.
Naturbelassen und charaktervoll
tritt dieses Ale auf; cremig, hell-
brauner Schaum. In der Nase ent-
faltet es eine Vielzahl von Aromen
sowie eine leichte Karamellnote.
Im Mund besticht es durch Rost-
und Fruchtaromen: Banane,
begleitet von edlem Wacholder und
feinen Eichenholzfass-Aromen.
Kurzum, ein vollmundiges

Geschmackserlebnis.
Bittere: 22 IBU
Hefe: obergirig

Trockenfleisch, Bergkase,

?1 Wildgerichte, Grilladen,
Berner Platte, Eiskaffee



Bierstil: Chocolate Sweet Stout
Stammwiirze: 16.7°Plato
Alkoholgehalt: 5.7% vol.

(‘ subtile Kakaoaromen mit
einem Duft nach gerdstetem
Malz und Kaffeenoten

SWISS STOUT

Das Swiss Stout ist ein Chocolate
Sweet Stout. Die Betonung des
Malzes bei der Herstellung verleiht
dem Swiss Stout eine dezente Siis-
se. Die Zugabe von feinstem Kakao
intensiviert und verstarkt den
Charakter dieser Kreation. Ein
kréaftiger, ebenholzfarbiger Genuss
mit einer haselnussbraunen
Schaumkrone und Noten von
Kaffee vom gerdsteten Malz.
Bittersiiss im Spiel mit dem
Aromahopfen und samtigweich,
dunkelschokoladig dank der Vere-
delung von Schweizer Chocolatiers
mit auserlesenem Kakao. Ein Swiss
Stout fiir Geniesser.

Bittere: 34 IBU
Hefe: obergirig

Wild- und deftige Fleisch-
‘* 1 gerichte, Austern, wiirzige

Kase, susse Desserts,

Schokoladenvariationen



Bierstil: India Pale Ale
Stammwdiirze: 15.2°Plato
Alkoholgehalt: 6.8 % vol.

(‘ dezente Krauter- und
Beerennoten, ein Hauch
von Grapefruit

INDIA PALE ALE

Das Red India Pale Ale (IPA) ist
ein Bier mit einer feurigen Farbe
und einem ausgepragten Hopfen-
aroma. Mit fruchtigen Zitrus-
aromen kaltgehopft, abgerundet
von einer dezenten Karamellnote.
Die Entwicklung und Entstehung
des IPA geht auf kolonialge-
schichtliche Zusammenhénge
zwischen Grossbritannien und
Indien zuriick: Die extra starke
Hopfung und der hohere Alkohol-
gehalt machte das Bier fiir den
monatelangen Schiffstransport
haltbar.

Bittere: 45 IBU
Hefe: obergérig

wirzige Gerichte, Salate,

Y 1 Apéro, scharfe,
indische/asiatische Kiiche
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Bierstil: Pale Ale
Stammwiirze: 11.5°Plato
Alkoholgehalt: 5.0 % vol.

(‘ Getreide- und Zitrusnoten,
mit leichten Keksnoten im
Hintergrund

VADIAN PALE ALE

Der edle und hochwertige Aroma-
hopfen der Sorte Opal verleiht
dem Vadian Pale Ale dank seiner
dezent krautrigen Zitrusnote und
der harmonischen Bittere einen
unverwechselbaren und eigenstin-
digen Geschmack.

Das Vadian Pale Ale wird mit
obergéariger Ale-Hefe vergoren
und edlem Schweizer Opalhopfen
gebraut. Mit einem Alkoholgehalt
von 5.0 Volumenprozenten ist das
naturtriibe Vadian das Leichteste
in der Linie der Craft-Biere von
Schiitzengarten.

Bittere: 29 IBU
Hefe: obergirig

Suppengerichte, gegrilltes
Fleisch, wiirzige bis rezente
Kase und fruchtige Desserts

‘f 1 wirzige Salate und scharfe



Bierstil: Old Style Wit
Stammwlirze: 11.8°Plato
Alkoholgehalt: 5.0 % vol.

JUBILAUMSBIER
SUD 1779

Das Witbier, klassisch gewiirzt

mit Koriander und Orangenschale,
wird mit weiteren Gewiirzen ver-
feinert und mit der obergérigen
Spezialhefe gebraut. Ein sehr
erfrischendes Aroma mit faszinie-
rendem Spiel zwischen Gewiirzen,
Zitrusfriichten und dezenter
Bittere — der spritzige Biergenuss
fiir das ganze Jubildumsjahr und
dariiber hinaus.

Bittere: 26 IBU
Hefe: obergarig «1779»
Gewlirze: Orangenschale,

Koriander, Piment

Gerichte, Vitello tonnato,

4* 1 leichte Speisen, asiatische
Salate, Fruchtsalat



ALKOHOLFREI

Das Schiitzengarten Alkoholfrei
ist das leichte Sportliche. Feine
Aromen von Getreide, siissem
Malz und einem leicht wiirzigen
Hopfenbouquet machen dieses
Bier zu einem schonen Trinkver-
gniigen. Die leichte Siisse am
Gaumen mit der dezenten Bittere
ist fiir alle geeignet, die einen
leichten Biergenuss schétzen.
Seine ausgewogene Zusammenset-
zung aus Kohlenhydraten, Eiweis-
910 sen, Mineralien und Vitaminen
sesies macht es zum perfekten isotoni-

alkoholfreies
Bier aus der

e schen Getrank nach dem Sport.
Und fiir alle, die auf Alkohol, aber
nicht auf ein wahres Bier verzich-
ten mochten.

KASSENSTURZ

Bierstil: alkoholfreies Bier  Bittere: 24 IBU
Stammwiirze: 7.0°Plato  Hefe: untergérig
Alkoholgehalt: <0.5% vol.
1‘ Getreide, Stroh, Heu, leicht gewlirzte Speisen, Pasta,
weisses Brot ‘f 1 Pizza, weisses Fleisch, Fisch,

Sommer-Salate, Desserts



DIERE

Offenausschank

Schijtzengarten-Biere

lager hell
Klosterbrau

Santisbier — naturtrib hell

Krug - lager hell
Stiefel — Lager hell

In Flaschen

Schitzengarten lager Hell
Schitzengarten Schwarzer Bar
Schitzengarten Weisser Engel
Schitzengarten Landbier
Schitzengarten Gallus O.S. Ale
Schitzengarten Swiss Stout
Schitzengarten India Pale Ale
Schitzengarten Vadian Pale Ale
Schitzengarten JubilaumsSud

Schitzengold alkoholfrei

2dl

4.00
4.20
4.20

1.5 1
2.0 It

50dl
50dl
50dl
3.3d
3.3d
3.3d
3.3d
3.3d
3.3d
3.3dl

3dl 5dl

4.40 6.20
4.70 /.00
4.70 /.00

18.00
24.00

6.20
/00
/00
6.00
6.50
6.50
6.50
6.50
6.50
5.50



